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IBZ DISTRIBUTEUR D’ABRASIFS
COUTEAU DE BOULANGER VICTORINOX
POUR LA TOUCHE FINALE

ABRASER

Il n’est pas nécessaire d’être boulanger pour 
être fan de ce couteau. En tant que pêcheur 
passionné, il fait partie de mon équipement – 
il est parfait pour vider les poissons !

Des questions sur la pêche ou les abrasifs ? 
Appelez-moi  : tél. +41 44 711 10 83

Depuis plus de 130 ans d’existence, la philo-
sophie de Victorinox, repose toujours sur les 
mêmes solides valeurs : tradition, qualité et 
innovation.

Le couteau de boulanger – le plus étroit 
des couteaux de poche de Victorinox
La coupe adéquate avec la lame à tranchant 
denté garantit des produits de boulangerie 
réussis. Les côtes en Alox rouge sont simples 
à entretenir et très résistantes.
Avec la bande de Scotch Brite super fin, les 
côtes en aluminium sont polies sur l’exté-
rieur. Cette bande abrasive est idéale car 
elle est très souple et conformable. Le polis-

LES COUTEAUX LES PLUS CÉLÈBRES DU MONDE

CONSEIL SECRET DE RAINER DINKELCONCOURS
Avec un peu de chance, vous pouvez  
gagner un couteau de poche «Spartan» 
avec une gravure personnalisée.
Participez : www.ibzag.ch/victorinox_fr

sage du bord de la côte se fait donc sans ef-
fort. Les côtes sont ensuite anodisées en 
rouge pour leur donner le brillant Victorinox 
classique.

Responsable de la gestion des produits chez IBZ


